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LES DESSERTS
Crème brûlée / 16

Gâteau au chocolat et aux amandes / 16
almond chocolate cake

Crème glacée, trio of ice cream, macaron / 14

Salade verte , garden salad / 8

Pommes frites, chips / 8

Sauté de légumes, sautéed vegetables / 10.5

Purée de pommes de terre, mashed potato / 9

Gratin dauphinois, baked sliced potatoes / 9

GARNITURES

HORS D'OEUVRES
SOUPE À L'OIGNON / 18 

french onion soup, garlic toast,  gruyere cheese

COQUILLES SAINT JACQUES À LA PARISIENNE / 24.5

Japanese scallops,  braised pork belly,  green pea purée,  caviar

SOUFFLÉ AU FROMAGE (V) / 19.5

twin cooked cheese soufflé ,  pumpkin, walnut,  baby spinach

CONFIT DE CANARD (GF) / 24.5

duck leg,  parsnip purée,  brasied cannellini beans,  orange glaze

ESCARGOTS SAUTÉS aux CHAMPIGNONS  / 20.5

sauteed snails  (8),  mushroom, prosciutto,  herbed butter cream

LE PLAT PRINCIPAL
POISSON DU MARCHÉ / MP

chef 's  selection of fresh fish,  caper butter,  Béarnaise Sauce

SUPRÊME DE POULET FARCI AUX BRIE / 35.5

chicken fil led with brie cheese,  chardonnay cream, ratatouille ,  croquette

RAVIOLE AUX EPINARDS ET RICOTTA (V) / 32.5

spinach and ricotta ravioli ,  creamy provencale sauce,  toasted almond

ESCALOPES DE VEAU CAUCHOISE / 38.5

veal scallopini,  calvados,  green apple,  mushroom sauce,  pine nuts,  gratin dauphinois

SANGLE D'AGNEAU / 37

backstrap of lamb, root vegetables,  herb mashed potato,  demi glaze

CÔTELETTE DE PORC / 36.5

pork cutlet ,  potato purée,  sauce chassaur,  sautéed greens 

Choice of sauce:    sauce au vin rouge,  sauce au poivre,  sauce aux champignons

STEAK FRITES
FILET DE BOEUF / 43

Premium Grass Fed Eye Fillet  (200gm), choice of  sauce,  chips or salad

FAUX FILET DE BOEUF / 44.5

120 day Grain Fed Angus Porterhouse MB2+ (300gm), choice of  sauce,  chips or salad

additional sauce  / 4.5

FROMAGES
Plateau à Fromage, 95gm / 22   OR  185gm / 35

chef selection of 3 cheese, quince paste, dried fruit, nut 
 


